A LA CARTE

KOTT- OCH KYCKLINGRATTER

Ortmarinerad majskycklingfilé 299 kr
Serveras med chorizosmor, rodvinssds, baconlindad sparris och potatisgrating

Fliskfilé Provencale 299 kr
Serveras med rdstekt potatis, rodvinssds och ort- och vitlokssmor

Ort- och vitloksmarinerad lammytterfilé 335 kr
Serveras med chévrecréme, rodvinssas och rostad potatis

BBQ-glaserad ryggbiff 329 kr
Serveras med majskolv, bearnaisesds och pommes frites

Timjan- och vitloksmarinerad entrecote 329 kr
Serveras med chorizosmor, rédvinssds och rostad potatis

Viar populidra pepparstek 335 kr
Oxfilé tournedos rullad i fyra olika sorters peppar serveras med
var smakrika pepparsds och pommes frites

Oxfilé pa planka 335 kr
Serveras med bearnaisesas, baconrullad sparris och pommes duchesse

HUR VILL DU HA KOTTET STEKT?

Rare (44°): Kottet dr rott rakt igenom.

Medium Rare (52°): Koéttet har rod kdrna och rosa yttre.
Medium (56°): Kottet dr rosa.

Medium Well Done (62°): Kottet har rosa kdrna och gratt yttre.
Well Done (72°): Kottet ar gratt rakt igenom

(kan upplevas torrt och tar ocksa langre tid att tillaga).

FISKRATTER

Stekt rodingfilé 325 kr
Serveras med hollandaisesds och husets potatiskroketter

Halstrad tonfisk 325 kr
Serveras med soja- och wasabicréme och husets potatiskroketter



